
 

 

日 時   令和 ４ 年 ８ 月 ９ 日 （火） 

        １５時００分～１７時００分 

場 所   (公財)東京都農林水産振興財団 講堂 
        東京都立川市富士見町 3丁目 8番 1号 

西立川駅 南口徒歩７分（地図参照） 

Zoom を使用したWeb開催 

   

エムズファクトリー合同会社 代表 

料理人 兼 フードコンサルタント 

令和４年度 第１回チャレンジ農業セミナー 

○商品開発事業 

食品レシピ開発/PB 食品の企画製造/フードコーディネート/メニュープランニング 等 

○飲食店店舗開発事業 

店舗プロデュース/店舗再生（赤字を黒字に）/経営コンサルティング/厨房設計 等  

○教育事業 

専門学校講師/料理教室/人材育成/各種公演 

講師の得意とする支援業務  

参加お申し込みは裏面をご参照ください 

飲食ビジネスを考えている農業者のみなさん 

未経験者の成功事例を交えながら、飲食ビジネスに 

チャレンジするポイントをお話します。 



 

テーマ 

失敗しない農業者の新たな飲食ビジネス 

申込方法 携帯・スマートフォンから申し込みができます。講演会にご参加希望の方は、必要事項を記入し
てお申し込みください。 
E-mail でもお受けしますので 「氏名、職業・所属、住所、電話番号、メールアドレス、参加方法(会場または 
ｚoom)」を challenge＠tdfaff.com までお申し込みください。 

ｚoom参加の方には、セミナー前日までに参加URLをお知らせいたします。 
その他ご質問等ございましたら、下記にお問い合わせください。 
 

 

 

 

  

 

 

 

エムズファクトリー合同会社 代表 
料理人 兼 フードコンサルタント 

出身は岐阜県、10代続く農家に生まれる。 

料理人でありながら経営学・企画開発を得意する。 

飲食店舗・加工施設の新規開業支援は２００店舗以上。 

飲食店舗の経営再生も日々行い 60店舗以上の飲食店を赤字から黒字に再生。 

料理人としては、イタリアの本場２星リストランテ『ristorante DA CAINO ～トスカーナ州モンテメラーノ～』出身。 

市町村や各機関からの依頼にて 道の駅やアンテナショップも数多く手掛ける。 

計数管理から料理のレシピ指導、デザインプロモーションまでワンストップ 日々支援実施している。 

今まで世に出してきた食品ＰＢ（プライベートブランド）・OEM 商品は小売商品含１０００アイテムを越え、商品開発

/レシピ開発/メニュープランニング及びコーディネート/店舗マネイジメント/製造マッチング/地域と都市のレストラ

ンなどをつなぐコンサルティングなど、幅広い経験・知識を踏まえた提案を行っています。 

宮崎が業務提携しております食品加工工場は全国に６０施設。 

 

独立行政法人中小企業基盤整備機構  

「新規事業創出アドバイザー 販路コーディネーター」 

全国商工会連合会 「全国展開支援事業 専門家」  

農林水産省食料産業局「６次産業化プランナー」  

中小企業庁 「中小企業 119 専門家」  

財団法人 日本立地センター「地域資源販路開拓支援 専門家」  

食の専門学校 株式会社バンタン 「飲食開業 オーナーコース 講師」 

公益財団法人東京都農林水産振興財団 「チャレンジ農業支援センター 専門家」 

  

令和４年度第１回チャレンジ農業セミナー 
 

◆申込者情報の取扱について・・・ 

個人情報は当財団の「個人情報保護要綱」に基づき管理しています。 

 < 利用目的 >  

・当該事業の事務連絡や運営管理のために使用します。 

 ・各種事業案内やアンケート調査等を行う場合があります。 

 ・東京都の農業行政における企画立案、普及指導及び試験研究等 

において使用する場合があります。 

お問合せ・お申込先  

公益財団法人 東京都農林水産振興財団 農業支援課 

チャレンジ農業支援センター  担当： 竹下 浅田 

〒190-0013 東京都立川市富士見町３丁目 8 番１号 
TEL：042-524-3191  
E-Mail：challenge＠tdfaff.com 

宮崎 政喜 プロフィール 
 

会場参加のみなさまへ 

会場ではマスクの着用をお願いいたします。 

入場の際、発熱が確認された場合は入場をお断りいたします。 

体調がすぐれないときは参加を見合わせてください。 

                

申し込みはこちらからどうぞ。 


